
ขั้นตอนการขออนุญาตผลิตอาหาร และน าหรอืสั่งอาหารเข้ามาในราชอาณาจักร

ขั้นตอนที่ 1 : ขอตรวจและประเมินสถานที่ผลิตอาหาร (ทุกประเภทอาหาร) 
สถานที่ผลิตไม่เข้าข่ายโรงงาน

มีคนงานน้อยกว่า 50 คน หรือ
มีเครื่องมือเครื่องจักรน้อยกว่า 50 แรงม้า

สถานที่ผลิตเข้าข่ายโรงงาน
มีคนงานตั้งแต่ 50 คนขึ้นไป หรือ
มีเครื่องมือ เครื่องจักรตั้งแต่ 50 แรงม้าขึ้นไป

ยื่นค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิต และเก็บอาหาร พร้อมช าระค่าใช้จ่าย 

ค่าใช้จ่ายคิดตามแรงม้า (ขั้นต่ า 3,000 บาท) 

เจ้าหน้าที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตอาหาร 
ตามประเภทอาหารที่ขออนุญาต 

ผลการตรวจ

กรณีผ่าน ได้รับ “Audit Report”  
และช าระค่าใช้จ่ายส่วนต่างแรงม้าเพ่ิมเติม (ถ้ามี) 

(Audit Report ใช้ในการยื่นขออนุญาตสถานท่ีผลติอาหาร ขั้นตอนที่ 2) 

ขั้นตอนที่ 2 ขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร เฉพาะประเภทอาหารที่ สสจ.ได้รับมอบอ านาจ 

ขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหาร 
ไม่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) 

ค าขอ 1,000 บาท 

ขออนุญาตผลิตอาหาร 
(แบบ อ.1) 

ค าขอ 2,000 บาท 

ได้รับเลขสถานที่ผลิตอาหาร 
ไม่เข้าข่ายโรงงาน  
(แบบ สบ.1/1) 
XX-X-XXXXX

ได้รับใบอนุญาตผลิตอาหาร 
(อ.2) 

XX-X-XXXXX
ช าระค่าธรรมเนียมใบอนุญาตตามแรงม้า 

ขออนุญาตน าเข้าอาหาร 
(แบบ อ.6) 

ค าขอ 5,000 บาท 

ได้รับใบอนุญาตน าเข้าอาหาร 
(อ.7) 

ช าระค่าธรรมเนียมใบอนุญาต 
15,000 บาท

ขอแจ้งรายละเอียดอาหาร (ตามแบบ สบ.5 หรือแบบ สบ.7) รับเลขสารบบอาหาร (XX-X-XXXXX-Y-YYYY) 

น าเข้า 

กรณไีม่ผา่น ด าเนินการแก้ไข 

ขั้นตอนที่ 3 ขอเลขสารบบอาหาร 

แสดงฉลากให้ถูกต้อง ตามประกาศฯ (ฉบับที่ 367) พ.ศ. 2557 และ (ฉบับที่ 383) พ.ศ. 2560 

ตัวอยางการกรอกเอกสารสถานที่ผลิตนํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปຂดสนิท



ขั้นตอนการขอ เลขสารบบอาหาร หรือเลข อย. 

ภาพรวมการใช้งานระบบ e-Submission

เพ่ือยื่นค าขอผลิตภัณฑ์อาหาร  

สร้างบัญชีผู้ใช้และยืนยัน 
ตัวบุคคลในระบบ Open ID 

แจ้งขอสิทธิ์ในการเข้าถึงระบบ 
- ส่วนกลางตดิต่อ : สนง.อาหารและยา (อย.)
- ต่างจังหวัด : สนง.สาธารณสุขจังหวัด (สสจ.)

ติดตั้งโปรแกรมท่ีจ าเป็นในคอมพิวเตอร์ที่จะใช้งาน 

1. เลือกข้อมูล ดาวน์โหลดไฟล์ ค าขอ
2. ตรวจสอบข้อมูลใบอนุญาตในไฟล์ค าขอ

ถ้าไม่ถูกต้อง-ติดต่อเจ้าหน้าท่ี (ส่วนกลาง อย./ต่างจังหวัด-สสจ.)
3. กรอกข้อมูลในไฟล์ค าขอ และอัพโหลดข้อมูลระบบ

พิมพ์ใบสั่งช าระ/ช าระเงิน 
(สบ.7 ค าขอละ 200 บาท) 

ชี้แจงเจ้าหน้าที่
ผ่านระบบ 

เจ้าหน้าที่
พิจารณาค าขอ

ยื่นค าขอใหม่ 

รับหลักฐานการอนุมัติผ่านระบบ 

เข้าสู่ระบบ e-Submission 

ส่งค าชี้แจง

ขอค าชี้แจง
คืนค าขอ/ไม่อนุมัติ 

อนุมัติ

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



  ช่ือสถานท่ีผลิตอาหาร …………………………………………………………………….. 
 อ าเภอ.........................................................................จังหวัดสุราษฎร์ธานี 
 ผู้ยื่นเอกสาร............................................................................(ตัวบรรจง) 
 เบอร์โทรศัพท์ที่ติดต่อได้........................................................................... 

ที่ เอกสารที่ใช ้
การตรวจ
เอกสาร บันทึกข้อบกพร่อง 

1. แบบค าขอ 
1.1 ค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
1.2 ค าขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร *** ยื่นได้ แต่จะพิจารณาเมื่อได้รบั Audit Report 

 [  ] ไม่เข้าข่ายโรงงาน (สบ.1)      [  ] เข้าข่ายโรงงาน (อ.1) 
2. เอกสารที่เกี่ยวข้องกับผู้รับอนุญาต 

2.1 บุคคลธรรมดา 
 2.1.1 ส าเนาทะเบยีนบ้าน 

 2.1.2 ส าเนาบัตรประชาชน 

 2.1.3 ส าเนาใบทะเบยีนพาณิชย์  (ชื่อในทะเบียนพาณิชย์ คือ ชือ่สถานที่ผลิตอาหาร และจะตอ้งมีค า
ว่า ผลิตและจ าหน่าย..................) *ขอที่ เทศบาล หรือ อบต. 
2.2 นิติบุคคล 

 2.2.1 ส าเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล (ไม่เกิน 6 เดือน) 
 2.2.2 หนังสือมอบอ านาจและแต่งต้ังผู้ด าเนินกิจการ (อากรแสตมป ์30 บาท) 
 2.2.3 ส าเนาทะเบียนบ้านของผู้ด าเนินกิจการ 
 2.2.4 ส าเนาบัตรประชาชนของผู้ด าเนินกิจการ 

2.3 กรณีที่ผู้รับอนุญาตหรือผู้ด าเนินกิจการไม่ได้มาด าเนินการด้วยตนเอง 
 2.3.1 หนังสือมอบอ านาจ (อากรแสตมป์ 30 บาท) 
 2.3.2 ส าเนาบัตรประชาชนของผู้มอบอ านาจ 

 2.3.3 ส าเนาบัตรประชาชนของผู้รับมอบอ านาจ 

3. เอกสารที่เกี่ยวข้องกับสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
3.1 ส าเนาทะเบียนบ้านสถานที่ผลิตและสถานที่เก็บอาหาร กรณีไม่ใช่เจ้าของบา้น จะตอ้งมีหนังสือยินยอม
ให้ใช้สถานที่ หรือสัญญาเช่า 
3.2 ส าเนาใบอนุญาตประกอบกจิการโรงงาน (แล้วแต่กรณี) 
3.3 แผนที่ตั้งสถานที่ผลิตอาหาร ระบุจดุสังเกต และระยะทางให้ชัดเจน 

3.4 แผนผังแสดงสิ่งปลูกสร้างในบริเวณที่ดิน (บ้านพกั หอ้งน้ า ทางระบายน้ า) 
3.5 แบบแปลนแผนผังรูปด้านหนา้ ด้านข้าง และรูปตัดของอาคารผลิต 
3.6 แบบแปลนภายในอาคารผลิต 

- แสดงการกั้นห้อง ประตู หนา้ต่างและบริเวณต่างๆ ตามความเหมาะสมของผลิตภัณฑ์
เช่น บริเวณเก็บวัตถุดิบ บริเวณเตรียมวตัถุดิบ บริเวณผลิต/ปรุงผสม บริเวณบรรจุ บริเวณเก็บผลิตภัณฑ์
ส าเร็จรูป บริเวณเปลี่ยนเส้ือผ้าพนกังาน เป็นต้น     

- ระบุต าแหน่งเครื่องมือ เครื่องจักร โดยละเอยีด
- แสดงต าแหน่งห้องน้ า ห้องส้วม อ่างล้างมือ

4. เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการผลิต 

4.1 รายการเครื่องมือเครื่องจักร ระบุจ านวน แรงม้า จ านวนคนงาน ห้องน้ า และอ่างล้างมือ 

4.2 ประเภทและชนิดของอาหารที่ผลิต (ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข) 
4.3 สูตรส่วนประกอบของอาหาร เป็นร้อยละของน้ าหนัก (ครบ 100%) ชนิดของวัตถุดิบ สารปรุงแต่ง และ
วัตถุเจือปน โดยระบุที่มาของวัตถุดิบแตล่ะรายการ เช่น เลขสารบบอาหาร (เลข อย.) หรือคุณลักษณะของ
ผลิตภัณฑ์ 

4.4 กรรมวิธีการผลิตอาหารและการควบคมุกระบวนการผลิตอาหาร โดยละเอยีดเช่นอุณหภูมิและเวลาที่ใช ้

4.5 ชนิดของน้ าที่ใช้ในการผลิต (น้ าที่ใชเ้ป็นส่วนผสมในอาหาร, น้ าล้างภาชนะบรรจุ, น้ าล้างอุปกรณ์
เครื่องมือเครื่องจักร)   
4.6 ผลวิเคราะห์วัตถุดิบ/ผลิตภัณฑ์/น้ าดิบ/น้ าบริโภค/น้ าที่ใช้สัมผัสอาหาร (แลว้แต่กรณี) อายุไม่เกิน 1 ปี 
(ผลวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์น้ าบริโภค 6 เดือน) 

ส าหรับเจา้หน้าที ่    เลขรับที่......................วันที่............/.................../................ 

แบบตรวจสอบค าขอและบนัทึกข้อบกพร่อง ค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
กรณี 1. ขออนุญาตผลิตอาหาร (รายใหม่) 2. ขออนุญาตเพิ่มประเภทอาหาร 3. ยา้ยสถานที่ผลิต และที่เก็บอาหาร 

4. เพิ่ม/ลด สถานที่ผลติอาหาร, เปลีย่นแปลงแบบแปลนแผนผัง/เครื่องมือเครื่องจักร, ยกเลิกประเภทอาหารที่มีผลต่อเครื่องมือเครื่องจักร

โรงผลตินํ้าดื่ม ฮอนกฮูก  
เมอืงสุราษฎรธานี

นางสาวนํา้ใส  ใบบัวบาน
0 1 - 3 5

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



ที่ เอกสารที่ใช ้
การตรวจ
เอกสาร บันทึกข้อบกพร่อง 

4.7 วิธีการล้างเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต
4.8 ชนิด และขนาดภาชนะบรรจ ุ
4.9 วิธีก าจัดน้ าทิ้ง 
4.10 วิธีก าจัดขยะมูลฝอย 

4.11 ปริมาณการผลิตต่อวัน 

4.12 สารเคมีที่ใช้ และวิธีการใช้ 
5. เอกสารเพิ่มเตมิ เฉพาะประเภทอาหารดังต่อไปน้ี 

5.1 อาหารในภาชนะบรรจุทีป่ิดสนิท (อาหารที่มีความเป็นกรดต่ า) แนบเอกสารเพิ่มเติม ดังนี้ 
- เอกสารวิชาการศึกษาการทดสอบการกระจายความร้อนในเครื่องฆ่าเช้ือ (Temperature

Distribution) 
- เอกสารวิชาการศึกษาอัตราการแทรกผ่านความร้อนในผลิตภัณฑ์อาหารแต่ละชนิด แต่ละขนาด

บรรจุเพื่อก าหนดอุณหภูมิและเวลาในการฆ่าเช้ือ (Heat Penetration) 
- การก าหนดกระบวนการฆา่เช้ือด้วยความรอ้น (Schedule Process)
- หลักฐานแสดงผู้ก าหนดกระบวนการฆ่าเช้ือดว้ยความร้อน (Process Authority)
- หลักฐานการฝึกอบรมหลักสูตรผูค้วบคุมการผลิต (Retort Supervisor)

5.2 อาหารในภาชนะบรรจุทีป่ิดสนิท (อาหารปรบัสภาพกรด) แนบเอกสารเพิ่มเติม ดังนี้ 
- เอกสารวิชาการศึกษาอุณหภูมิและเวลาที่เหมาะสมในการฆ่าเช้ือผลิตภณัฑ์แต่ละชนิด (Schedule

Process) 
- เอกสารแสดงรายละเอียดอปุกรณ์และวิธกีารในการปรับค่าความเป็นกรด-ด่าง
- หลักฐานแสดงผู้ก าหนดกระบวนการฆ่าเช้ือดว้ยความร้อน (Process Authority)
- หลักฐานการฝึกอบรมหลักสูตรผูค้วบคุมการผลิต (Retort Supervisor)

5.3 คัดและบรรจุผักหรือผลไม้บางชนิด แนบเอกสารเพิ่มเติม ดังนี ้
- หลกัฐานแสดงว่าแหล่งเพาะปลกูมีระบบควบคุมการใช้สารเคมีในการเพาะปลูกที่ปลอดภัย
- ทะเบยีนเกษตร
- ทะเบยีนผู้รวบรวม หรือผูจ้ัดหา (ถ้ามี)

6. ภาพถ่าย แสดงรายละเอียด สถานที่ผลิตอาหาร 
หมายเหต ุ * ขอใหจ้ัดเรียงเอกสารเรียงตามล าดับ ให้ถกูต้องและครบถ้วน  ** เอกสารที่เป็นส าเนาทั้งหมด จะต้องลงลายมือชื่อรับรองส าเนาถูกต้องโดยผู้ด าเนนิกิจการหรือ
กรรมการที่มีอ านาจลงนามตามหนังสือรับรองนิติบุคคล หรือผู้รับมอบอ านาจทัว่ไปที่มีอ านาจในการลงนามรับรองส าเนาเอกสารได้ 
ส าหรับผู้ประกอบการ ส าหรับเจา้หน้าที ่
ครั้งที่ 1 (ยื่นค าขอครั้งแรก) 
ลงชื่อ...........................................................(ผู้ยื่นค าขอ/ผู้รับมอบอ านาจ) 

 (........................................................)  วันที่............../..................../............

   รับทราบข้อบกพร่องและจะแก้ไขใหแ้ล้วเสร็จภายใน 10 วันท าการ นับแต่วันถัด
จากวันที่รับค าขอ (ถ้ามี) 
ลงชื่อ...........................................................(ผู้ยื่นค าขอ/ผู้รับมอบอ านาจ) 

 (...........................................................)  วันที่............../..................../............ 

ครั้งที่ 1 (ยื่นค าขอครั้งแรก) 
[  ] รับค าขอเพราะเอกสารครบถ้วน 
[  ] รับค าขอแต่มีเง่ือนไข เพราะเอกสารไม่ครบถ้วน พบข้อบกพร่องตามที่ระบุขา้งต้น 
ต้องแก้ไขให้แล้วเสร็จภายใน 10 วันท าการ นับแตว่ันถัดจากวันที่รับค าขอ หากพ้น
ก าหนดจะยกเลิกและส่งคืนค าขอต่อไป  
ลงชื่อเจ้าหน้าที่ตรวจสอบเบื้องต้น.............................................................. 

 วันที่............../..................../........................ 
ลงชื่อเจ้าหน้าที่ผู้พิจารณา.......................................................................... 

 วันที่............../..................../........................ 
ครั้งที่ 2 (การแก้ไขข้อบกพร่อง) 
ข้าพเจ้าได้ยื่นเอกสารการแก้ไขข้อบกพรอ่งไว้ จ านวน ........... รายการ 

ลงชื่อ...........................................................(ผู้ยื่นค าขอ/ผู้รับมอบอ านาจ) 
 (...........................................................)  วันที่............../..................../................. 

ครั้งที่ 2 (การแก้ไขข้อบกพร่อง) 
[  ] แก้ไขข้อบกพร่องครบถ้วน 

ลงชื่อเจ้าหน้าที่ผู้พิจารณา.......................................................................... 
 วันที่............../..................../........................ 

รับคืนค าขอ 
ลงชื่อ...........................................................(ผู้ยื่นค าขอ/ผู้รับมอบอ านาจ) 

 (...........................................................) 
วันที่............../..................../........................ 

[  ] ขอส่งคืนค าขอและเอกสารประกอบทั้งหมด เนื่องจาก 
 [  ] ไม่มาแก้ไขข้อบกพร่องภายในระยะเวลาที่ก าหนด 

      [  ] การแก้ไขข้อบกพร่อง ไม่ครบถ้วน 
ท่านมีสิทธิ์ยื่นค าขอใหม่โดยจัดเตรียมเอกสารให้ครบถ้วนและสอดคล้องเป็นไปตาม
กฎหมาย หรือจะอุทธรณ์การคืนค าขอครั้งนี้ก็ได้ ขอให้ยื่นค าอุทธรณ์เป็นหนังสือต่อ
เลขาธิการคณะกรรมการอาหารและยา ได้ภายใน 15 วันท าการนับแต่วันที่ได้รบัแจ้ง 

 จึงเรียนมาเพื่อโปรดทราบ 
ลงชื่อเจ้าหน้าที่ผู้พิจารณา..........................................วันที่............../................./......... 

นํา้ใส ใบบัวบาน
นางสาวนํา้ใส ใบบัวบาน ก.ค. 5

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



   เลขรับที่........................................ . 
 วันที่............................................... 

ค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
รายละเอียดผู้ย่ืนค าขอ 

ชื่อ-สกุล............................................. ...........................อาย.ุ................ป ี สัญชาติ........................................................... 
บัตรประจ าตัวประชาชนเลขท่ี............................................ .............ออกให้ ณ ................................................................ 
กรณีผู้ประกอบกิจการ/ผู้ด าเนินกิจการเป็นชาวต่างชาติให้ระบุ 
หนังสือเดินทาง (Passport) เลขที่......................................... .........................หมดอายุวันที่.....................................และ 
หนังสืออนุญาตท างาน (Work permit) เลขที่......................................................หมดอายวุันท่ี..................................... 
บ้านเลขที่.................................ตรอก/ซอย.................... .............................ถนน............................................................. 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต........................... ....................................... 
จังหวัด............................................โทรศัพท์................................................ E-mail........................................................ 
ขอรับบริการตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหารในนามของ.............................. .................................................... 

(ช่ือผู้ขอรับการตรวจประเมิน) 
เลขประจ าตัวผู้เสียภาษี ............................................โดยมี เป็น................................................ ...................................... 
ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล ณ สถานที่ผลิตชื่อ................................................................ ................. 

สถานที่ผลิต และสถานที่เก็บอาหาร (หลัก) 
รหัสประจ าบ้าน................................................ ................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน.............................. ........................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต........................... ....................................... 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์... ...................................................โทรสาร............................................... 
พิกัดที่ตั้ง....ละติจูดที่............................................................................................ลองจิจูดที่................................................................................ 
หมายเหตุ : กรณีมีหมายเลขประจ าบ้านมากกว่า 1 แห่ง (สถานที่ผลิตเป็นตึกที่มีหลายคูหาติดกัน) โปรดระบุสถานที่ผลิตรอง 

สถานที่ผลิตรองแห่งท่ี 1 (ถ้ามี) 
รหัสประจ าบ้าน........................................ ........................................................................................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน.............................. ........................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต........................... ....................................... 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร...............................................
สถานที่ผลิตรองแห่งท่ี 2 (ถ้ามี) 
รหัสประจ าบ้าน.................................................................................................. .............................................................. 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน.............................. ........................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต................................................... ............... 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์..................................................... .โทรสาร...............................................  
สถานที่ผลิตรองแห่งท่ี 3 (ถ้ามี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................ ................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน.............................. ........................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง................................................. .......อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร... ............................................ 

สถานที่ผลิต... 

นางสาวนํา้ใส ใบบัวบาน ไทย
1- 3 5-00 - 5- เมอืงสุราษฎรธานี

- -
- -

- การุณราษฎร
- ตลาด เมอืงสุราษฎรธานี

สุราษฎรธานี 0 -1 3 5 a sai g ail.co
นางสาวนํา้ใส ใบบัวบาน

นางสาวนํา้ใส ใบบัวบาน
โรงผลตินํา้ดื่ม  ฮอนกฮูก

1 3 5 01
- การุณราษฎร

- ตลาด เมอืงสุราษฎรธานี
สุราษฎรธานี 0 -1 3 5 -

1- 3 5-00 - 5-

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



สถานที่ผลิตรองแห่งท่ี 4 (ถ้ามี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................ ................................................ 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน................................................................... ...... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.......................... ........................................ 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์......................................................โทรสาร... ............................................ 

สถานที่เก็บอาหาร   โปรดท าเครื่องหมาย   
 อยู่ในสถานที่เดียวกับสถานที่ผลิตหลักหรือรอง ไม่ต้องระบุข้อมูล 
 ไม่ได้อยู่ในสถานที่เดียวกับสถานที่ผลิตหลัก  โปรดระบุข้อมูลด้านล่าง 

สถานที่เก็บอาหารแห่งที่ 1 (ถ้ามี) 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................. ............................................................................... 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน.............................. ........................................... 
หมู่ที.่................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต.................................................................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์.................................... ..................โทรสาร............................................... 
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................ ................................................ 
โทรศัพท์...........................................โทรสาร...............................................E-mail.......................................................... 
พิกัดที่ตั้ง....ละติจูดที่............................................................................................ลองจจิดูท่ี................................................................................ 

สถานที่เก็บอาหารแห่งที่ 2 (ถ้ามี) 
รหัสประจ าบ้าน............................................................................................... ................................................................. 
เลขที่.................................ตรอก/ซอย.............................................ถนน.............................. ........................................... 
หมู่ที่.................ต าบล/แขวง........................................................อ าเภอ/เขต................................................ .................. 
จังหวัด...............................................โทรศัพท์.................................................. ....โทรสาร...............................................  
รหัสประจ าบ้าน................................................................................................................ ................................................ 
โทรศัพท์...........................................โทรสาร...............................................E-mail.......................................................... 

2. ประสงค์ที่ขอรับการตรวจประเมิน
(สามารถเลือกได้มากกว่า 1 วัตถุประสงค์ หากเป็นการขออนุญาตผลิตอาหาร (ขอใหม่) จะเลือกได้เฉพาะข้อ 2.1 เท่านั้น)

 2.1 ขออนุญาตผลิตอาหาร (ขอใหม่) 
 2.2 ขออนุญาตผลิตอาหารเพิ่มประเภท 
 2.3 ย้ายสถานที่ผลิต และท่ีเก็บอาหาร 
 2.4 เพ่ิม-ลด สถานที่ผลิตอาหาร, เปลี่ยนแปลงแบบแปลนแผนผังและรายการเครื่องจักร 
 2.5 ยกเลิกกลุ่มประเภทอาหาร ในกรณีท่ีมีผลกระทบกับการเปลี่ยนแปลงแบบแปลนแผนผังและรายการเครื่องจักร 
 2.6 ย้ายสถานที่เก็บอาหาร (กรณีสถานที่เก็บไม่ได้อยู่ที่เดียวกับสถานที่ผลิต) 
 2.7 เพ่ิมสถานที่เก็บ (เฉพาะสถานที่เก็บผลิตภัณฑ์ส าเร็จรูป) 
 2.8 แก้ไขเปลี่ยนแปลงห้องเก็บอาหาร 
 2.9 ต่ออายุใบอนุญาตผลิตอาหาร 

3. ประเภทอาหาร...

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



3. ประเภทอาหารที่ประสงค์จะขอรับการตรวจประเมิน
ประเภทอาหาร 

(ตามประกาศกระทรวง
สาธารณสุข) 

กรรมวิธีการผลิตหลัก ลักษณะหรือ 
รูปแบบอาหาร 

เป็นอาหาร
วัตถุประสงค์พิเศษ 

(โปรดท าเครื่องหมาย ) 

4. ใช้เครื่องจักร อุปกรณ์การผลิตก าลังแรงม้าเปรียบเทียบรวม แรงม้า........................... คนงาน.........................คน  

5. ค ารับรอง ...

1 .1.1.  นํา้บรโิภคและนํา้โซดา ตามเอกสารแนบ 1 นํา้บรโิภคในภาชนะบรรจุ
ที่ปดสนทิ

-

0.1

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



5. ค ารับรอง
 ข้าพเจ้าขอรับรองว่าเอกสารที่แนบมาพร้อมกับค าขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร ถูกต้อง ครบถ้วนทุก
ประการ (ตามแบบตรวจสอบค าขอและบันทึกข้อบกพร่องกรณีขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร) 
 ข้าพเจ้าขอรับรองว่าจัดส่งเอกสารแบบแปลนแผนผังหรือเอกสารที่เจ้าหน้าที่ร้องขอให้ภายในระยะเวลาที่ตกลงกัน หาก
ไม่สามารถจัดส่งเอกสารได้ครบถ้วนถูกต้องภายในระยะเวลาที่ตกลงกัน ยินยอมให้ส านักงานคณะกรรมการอาหารและ
ยาคืนค าขอ โดยไม่มีการคืนค่าธรรมเนียมที่ได้มีการช าระไว้ก่อนหน้านี้  
 ข้าพเจ้าขอรับรองว่าจะจัดเตรียมสถานที่ให้พร้อมกับการตรวจประเมินของผู้ตรวจประเมิน ตามก าหนดวันนัดตรวจ หาก
ไม่สามารถจัดเตรียมสถานที่ให้พร้อมภายในระยะเวลาดังกล่าว ยินยอมให้ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยาคืนค าขอ 
โดยไม่มีการคืนค่าธรรมเนียมที่ได้มีการช าระไว้ก่อนหน้านี้ 
 กรณีผลิตอาหารหลายชนิดและมีการใช้สถานที่ เครื่องมือเครื่องจักรหรืออุปกรณ์การผลิตร่วมกัน จะมีมาตรการป้องกัน
การปนเปื้อนที่เหมาะสมเพ่ิมเติม และจะไม่ใช้พ้ืนที่ เครื่องมือ เครื่องจักรหรืออุปกรณ์การผลิตร่วมกันระหว่างการผลิต
อาหารบางประเภทที่ต้องมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อนข้างระหว่างสายการผลิตที่เข้มงวด อาทิเช่น  

 การผลิตผลิตภัณฑ์อาหารวัตถุประสงค์พิเศษที่ใช้ส าหรับผู้บริโภคเฉพาะกลุ่ม (เด็กทารก ผู้ป่วย สตรีมีครรภ์)
ร่วมกับการผลิตอาหารกลุ่มอื่นๆ
 การผลิตผลิตเสริมอาหารที่ใช้ห้อง/บริเวณ หรืออุปกรณ์ เครื่องมือเครื่องจักรที่สัมผัสกับอาหารร่วมกับการผลิต
อาหารประเภทอ่ืน เป็นต้น

 กรณีที่ขออนุญาตผลิตอาหารในครั้งนี้มิได้เป็นการใช้สารอาหารหรือสารเคมีชนิดใหม่ (Novel Ingredients) ที่ยังไม่ได้
ก าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน หรือเป็นผลิตภัณฑ์อาหารใหม่ (Novel Food)  หรือเป็นการผลิตอาหารโดยใช้เทคโนโลยี
ใหม่หรือใช้กรรมวิธีการผลิตที่ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยายังไม่เคยมีการพิจารณาอนุญาตกรรมวิธีการผลิต
ดังกล่าว เนื่องจากยังไม่มีข้อมูลหรือหลักฐานรับรองความปลอดภัยทางวิชาการท่ีชัดเจนเพียงพอ  
       โดยหากผู้ขออนุญาตนั้นประสงค์ที่จะผลิตอาหารตามที่กล่าวมาข้างต้นจะต้องผ่านการประเมินความปลอดภัยโดย
ผู้เชี่ยวชาญที่ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยารับรองหรือผ่านการรับรองโดยคณะอนุกรรมการอาหารที่เกี่ยวข้องมา
ก่อน (แนบหลักฐาน) 
 ข้าพเจ้าขอรับรองว่าสถานที่ผลิตและเก็บอาหารที่ขอรับการตรวจประเมินจะปฏิบัติให้เป็นไปตามเงื่อนไขที่กฎหมายและผู้
อนุญาตก าหนด และขอรับรองว่า เอกสารที่แนบมาพร้อมค าขออนุญาตถูกต้อง ครบถ้วน เป็นไปตามข้อเท็จจริงทุก
ประการ  
 ข้าพเจ้ารับทราบแล้วว่า หากมีข้อผิดพลาด ข้อบกพร่อง ไม่เป็นไปตามข้อเท็จจริงที่ได้ยื่นค าขอหรือไม่สอดคล้องตาม
เงื่อนไขที่กฎหมาย/ผู้อนุญาตก าหนด หรือไม่มีการแก้ไขข้อบกพร่องตามที่เจ้าหน้าที่ผู้ตรวจประเมินได้ให้ข้อสังเก ต/
แนะน าจากการตรวจประเมิน หรือพบความไม่สอดคล้องในภายหลังนั้น จะไม่สามารถใช้ผลการตรวจประเมินดังกล่าวใน
การยื่นขออนุญาตได ้

     ลงชื่อ.......................................................  
(........................................................)  

(ผู้ด าเนินกิจการหรือกรรมการผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล) 
 ผู้ยื่นขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
      วันที่..................................................  

นํา้ใส  ใบบัวบาน
นางสาวนํา้ใส ใบบัวบาน

 กรกฎาคม 5

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบ อ.๑ 

    ค าขออนุญาตตั้งโรงงานผลิตอาหาร 
-------------------------------------- 

เขียนที่ ……………………………………. 
 วันที่…….…เดือน……..……พ.ศ………. 

๑. ข้าพเจ้า……………………………………….……..………………. อายุ…………… ป ีสัญชาต…ิ……………………………......…….. 
บัตรประจ าตัวประชาชน เลขที…่………..……….……..ออกให้  ณ…………………………………….…..…….อยู่เลขที่…………………………….…
ตรอก/ซอย……………….……………ถนน……………………………….....หมู่ที…่………..…….ต าบล/แขวง……………………...……..…..…..……….
อ าเภอ/เขต………………….……..……..…….จังหวัด……………….………….………….…………โทรศัพท์……….………….……………..….…….……. 

๒.  ขอรับใบอนุญาตตั้งโรงงานผลิตอาหาร ในนามของ………………………………..…………………….…………………………… 
       (ช่ือผู้ขออนญุาต)   

โดยมี…………………………..……………….……… เป็นผู้ด าเนินกิจการ ณ สถานที่ผลิตชื่อ………………………..……………………….……………. 
อยู่เลขท่ี………...……..……ตรอก/ซอย……..…..……………………………….ถนน………….….……….…….……..หมู่ที…่…………………………..…. 
ต าบล/แขวง……………………………..……..…….อ าเภอ/เขต……………….…….…….……..………จังหวัด……….…………….…………….………… 

โทรศัพท์………………………..……………..และมีสถานที่เก็บอาหารอยู่เลขที่…………….………..…ตรอก/ซอย…….……………………………… 

ถนน……..……………..………..หมู่ที่…………………ต าบล/แขวง………………...…………….……อ าเภอ/เขต……………...……………..…………… 

จังหวัด…………………………………….………………โทรศัพท์………………………..……………….. 
๓.  เพ่ือผลิตอาหาร………………………………………………………………………………………...………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
………………………………………………………………………………………..………………………………...………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………….……………………………………………. 

๔.  พร้อมกับค าขอนี้ข้าพเจ้าได้แนบหลักฐานต่าง ๆ มาด้วย คือ 

(๑)  รายการเครื่องจักร เครื่องมือ พร้อมทั้งอุปกรณ์ที่ใช้ประกอบในการผลิตอาหาร จ านวน ๒ ชุด 

(๒)  แผนที่แสดงที่ตั้งของโรงงานและสิ่งปลูกสร้างที่อยู่ในบริเวณใกล้เคียง จ านวน ๒ ชุด 

(๓)  แบบแปลนแผนผังสิ่งปลูกสร้างภายในบริเวณโรงงาน จ านวน ๒ ชุด 

(๔)  ส าเนาหรือรูปถ่ายทะเบียนบ้าน 

(๕)  ส าเนาหรือรูปถ่ายหนังสือรับรองการจดทะเบียน วัตถุประสงค์ และผู้มีอ านาจลงชื่อแทน 

  นิติบุคคลผู้ขออนุญาต 

(๖)  หนังสือแสดงว่าเป็นผู้ได้รับมอบหมายให้ด าเนินกิจการของนิติบุคคลผู้ขออนุญาต 

(๗)  ส าเนาหรือรูปถ่ายใบทะเบียนการค้าหรือใบทะเบียนพาณิชย์ 
(๘)  หนังสือรับรองสัญชาติของนิติบุคคลจากกระทรวงพาณิชย์ 

(ลายมือช่ือ)……………………………………………………………………………. ผู้ยื่นค าขอ

เลขรับท่ี…………………………..

วนัท่ี………………………………

ส ำหรับเจ้ำหน้ำที่เป็นผู้กรอก

โรงผลตินํา้ดื่ม กอไกกุกกุก
ก.ค. 5

นางสาวกอไก่  ออกไข่ได้ 30 ไทย
1- 3 5-00 - 5- เมอืงสุราษฎรธานี

- การุณราษฎร - ตลาด
เมอืงสุราษฎรธานี สุราษฎรธานี 0 -1 3 5

- การุณราษฎร -
ตลาด เมอืงสุราษฎรธานี สุราษฎรธานี

0 -1 3 5 -

การุณราษฎร - เมอืงสุราษฎรธานี
สุราษฎรธานี 0 -1 3 5

นํา้บรโิภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนทิ

นางสาวกอไก่  ออกไข่ได้

นางสาวกอไก่  ออกไข่ได้ โรงผลตินํา้ดื่ม กอไกกุกกุก

กอไก่  ออกไข่ได้

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



  ค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน 

เขียนที.่.............................................................  
วันที่   เดือน    พ.ศ.    . 

1. ข้าพเจ้า   อายุ            ปี สัญชาติ   . 
บัตรประจ าตัวประชาชนเลขท่ี   ออกให้ ณ             . 
อยู่เลขท่ี          ตรอก/ซอย    ถนน            หมู่ที ่           . 
ต าบล/แขวง                 อ าเภอ/เขต          จังหวัด   . 
โทรศัพท์            โทรสาร    . 

ขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหาร ในนามของ                 . 
(ชื่อผู้ขออนุญาต) 

เลขประจ าตัวผู้เสียภาษี         โดยมี....................................................................   
เป็นผู้ด าเนินกิจการ ณ สถานที่ผลิต ชื่อ............................................................................................................... 
อยู่เลขท่ี          ตรอก/ซอย         ถนน            หมู่ที ่        .
ต าบล/แขวง                 อ าเภอ/เขต         จังหวัด    . 
โทรศัพท์         โทรสาร         และมีสถานที่เก็บอาหาร
อยู่เลขที่          ตรอก/ซอย           ถนน           หมู่ที่        . 
ต าบล/แขวง                 อ าเภอ/เขต          จังหวัด   . 
โทรศัพท์          โทรสาร           . 

2. อาหารที่ผลิต ณ สถานที่ผลิตนี้ ได้แก่

3. ข้าพเจ้าได้ส่งหลักฐานในการยื่นค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหาร ดังนี้
 3.1 ค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) จ านวน 1 ฉบับ 
 3.2 กรรมวิธีการผลิต 

 3.3 รายการเครื่องจักร เครื่องมือ พร้อมทั้งอุปกรณ์ที่ใช้ประกอบในการผลิต รวมทั้งจ านวนคนงาน 
 3.4 แผนที่แสดงที่ตั้งของสถานที่ผลิตและสิ่งปลูกสร้างที่อยู่ในบริเวณใกล้เคียง 
 3.5 แบบแปลนแผนผังสิ่งที่ปลูกสร้างภายในบริเวณสถานที่ผลิต 
 3.6 ส าเนาหรือรูปถ่ายทะเบียนบ้าน 
 3.7 ส าเนาหรือรูปถ่ายหนังสือรับรองการจดทะเบียน วัตถุประสงค์ และผู้มีอ านาจลงชื่อแทน    

       นิติบุคคลผู้ขออนุญาต 
 3.8 ส าเนาหรือรูปถ่ายใบทะเบียนพาณิชย์ 
 3.9 หนังสือแสดงว่าเป็นผู้ได้รับมอบหมายให้ด าเนินการของนิติบุคคลผู้ขออนุญาต 
 3.10 หนังสือรับรองสัญชาติของนิติบุคคลจากกระทรวงพาณิชย์ 
 3.11 อ่ืนๆ                                                     . 

เลขรับที ่          . 
วันที่   . 

แบบ สบ.1 

โรงผลตินํา้ดื่ม ฮอนกฮูก
ก.ค. 5

นางสาวนํา้ใส  ใบบัวบาน ไทย
1- 3 5-00 - 5- เมอืงสุราษฎรธานี

- -การุณราษฎร

0 -1 3 5
ตลาด เมอืงสุราษฎรธานี สุราษฎรธานี

นางสาวนํา้ใส  ใบบัวบาน

1- 3 5-00 - 5-

-

นางสาวนํา้ใส  ใบบัวบาน
โรงผลตินํา้ดื่ม ฮอนกฮูก

- -การุณราษฎร

0 -1 3 5
ตลาด เมืองสุราษฎรธานี สุราษฎรธานี

-
- -การุณราษฎร

0 -1 3 5
ตลาด เมอืงสุราษฎรธานี สุราษฎรธานี

-

นํา้บรโิภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนทิ

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



-2-
(แบบ สบ.1) 

4. ขอรับรองว่า
4.1  การผลิตอาหารดังกล่าวข้างต้นเป็นไปตาม

ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และ
    เก็บรักษาอาหาร

ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และ
    เก็บรักษาอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะบรรจุพร้อมจ าหน่าย

อ่ืนๆ          . 
4.2  อาหารที่ผลิตต้องมีลักษณะดังต่อไปนี้ 

  มีคุณภาพหรือมาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่อง          
.   . 

  ใช้วัตถุเจือปนอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวัตถุเจือปนอาหาร 
  ไม่มีการใช้วัตถุท่ีห้ามใช้ในอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องวัตถุท่ีห้าม

ใช้ ในอาหาร 

  ไมม่ีการใช้อาหารที่ห้ามผลติ น าเข้า หรือจ าหนา่ย ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าดว้ย
เรื่อง อาหารที่ห้ามผลิต น าเข้า หรือจ าหน่าย เป็นส่วนประกอบ 

  แสดงฉลากอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องฉลาก 
  ใช้ภาชนะบรรจุตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องภาชนะบรรจุ 
  อ่ืนๆ          

. 
4.3  ต้องยื่นค าขออนุญาตใช้ฉลากอาหาร หรือจดทะเบียนอาหารหรือแจ้งรายละเอียดของอาหารที่

ผลิต ให้ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยาทราบก่อนการผลิตครั้งแรกของอาหาร แต่ละ
รายการทุกครั้ง  ส าหรับอาหารที่ต้องแสดงเลขสารบบอาหาร 

5. ส าหรับอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ าหน่ายตามกลุ่ม 4 (อาหารนอกเหนือจากกลุ่ม 1, 2 และ 3)
ให้ยื่นขอแจ้งรายละเอียดของอาหารที่ผลิต

6. ข้าพเจ้าขอรับรองว่า ค ารับรองดังกล่าวข้างต้นสามารถปฏิบัติได้ทุกประการ

  ลงชื่อ   ผู้ด าเนินกิจการ 
 (       ) 

หมายเหตุ  :  การฝ่าฝืนค ารับรองในข้อ 4.1-4.3 ย่อมมีความผิดตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 

เลขรับที่               . 
วันที่   . 

นํา้บรโิภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนทิ

นํา้ใส ใบบัวบาน
นางสาวนํา้ใส ใบบัวบาน

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



หนังสือมอบอ านาจ 
เขียน 

(ปรับเปลี่ยนต าแหน่งได้ตามความเหมาะสม) วันที่ เดือน พ.ศ. 
โดยหนังสือฉบับนี ้ข้าพเจ้า (ชื่อบุคคล) 

ในนามของ (ชื่อสถานที่ประกอบการ) 
ส านักงานแห่งใหญ่ตั้งอยู่เลขที ่ ตรอก/ซอย ถนน หมู่ 
ต าบล/แขวง อ าเภอ/เขต จังหวัด 

ใบอนุญาตผลิตอาหาร/น าเข้า/เลขสถานที่ผลิตอาหาร ที่ 
โดยม ี

  เป็นผู้มีอ านาจจัดการแทนนิติบุคคล ปรากฏตามหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล 

กระทรวงพาณิชย ์ทะเบียนนิติบุคคล เลขที่ เมื่อวันที่ 
  เป็นผู้มีอ านาจจัดการ ปรากฏตามใบทะเบียนพาณิชย์ กระทรวงพาณิชย์ 

ที่ เมื่อวันที่ 
  (อื่นๆ) เป็นผู้มอี านาจจัดการ 

ที่ เมื่อวันที่ 
เป็นผู้มีอ านาจในการยื่นค าขอเกี่ยวกับ 

  การขอแก้ไขรายละเอียดการอนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร 

  ยื่นค าขออนุญาตตั้งโรงงานผลิตอาหาร (อ.1)   ยื่นค าขอยา้ยที่ตั้งสถานที่ผลิต หรอืสถานที่เก็บอาหาร กรณีเขา้ข่ายโรงงาน (อ.5) 
  ยื่นค าขออนุญาตผลิตอาหารเป็นการเฉพาะคราว (อ.11)   ยื่นค าขอเปลี่ยนแปลงรายการในใบอนุญาตผลิต (ส.4) 
  ยื่นค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (สบ.1)   ยื่นค าขอแก้ไขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (สบ.2) 
  ยื่นค าขอต่ออายุใบอนญุาตผลิตอาหาร (อ.3)   การขอแก้ไขรายละเอียดการอนุญาตสถานที่น าเขา้ 

  ยื่นค าขอใบแทนใบอนุญาตผลิตอาหาร (อ.4)   ยื่นค าขอยา้ยที่ตั้งสถานที่น าหรือสัง่อาหารเข้ามาในราชอาณาจักร หรอืสถานที่ 
  การขออนุญาตสถานที่น าเข้า ต่ออายุ หรือขอใบแทน เก็บอาหาร (อ.10) 

  ยื่นค าขออนุญาตน าหรือสั่งอาหารเข้ามาในราชอาณาจักร (อ.6)   ยื่นค าขอเปลี่ยนแปลงรายการในใบอนุญาตน าหรือสั่งอาหารเข้ามาใน 

  ยื่นค าขอต่ออายุใบอนญุาตน าหรือสั่งอาหารเข้ามาในราชอาณาจกัร (อ.8) ราชอาณาจกัร (ส.5) 
  ยื่นค าขอใบแทนใบอนุญาตน าหรอืสั่งอาหารเข้ามาในราชอาณาจกัร (อ.9)   การขอแก้ไขรายละเอียดการอนุญาตผลติภัณฑ์อาหาร 

  การขออนุญาตผลิตภัณฑ์อาหาร 

  ยื่นค าขออนุญาตใช้ฉลากอาหาร (สบ.3) 
  ยื่นค าขอจดทะเบยีน/แจ้งรายละเอยีดอาหาร (สบ.5) 

  ยื่นค าขอแก้ไขรายละเอียดของอาหารที่ได้รับอนุญาตใช้ฉลากอาหาร (สบ.4) 
  ยื่นค าขอแก้ไขรายละเอียดของอาหารที่จดทะเบียน/แจ้งรายละเอียดอาหาร (สบ.6) 
  ยื่นค าขอแก้ไขรายละเอียดของอาหารที่จดทะเบียน/แจ้งรายละเอียดอาหาร  

  ยื่นค าขอจดทะเบยีน/แจ้งรายละเอยีดอาหาร กรณีไม่ต้องแจ้งสูตร (สบ.7) กรณีไม่ต้องแจ้งสูตร (สบ.8) 
  ยื่นค าขอขึ้นทะเบยีนต ารับอาหาร (อ.17)   ยื่นค าขอแก้ไขรายการทะเบียนต ารับอาหาร (อ.19) 
  ยื่นค าขอใบแทนทะเบยีนต ารับอาหาร (อ.20)   การขอประเมินดา้นวิชาการ 

  ยื่นหนังสือชีแ้จงการขอเพิ่มฉลากอาหารที่ผลิตเพื่อส่งออกจ าหนา่ย   ยื่นค าขอประเมินความปลอดภยัของวัตถุเจือปนอาหาร 

นอกราชอาณาจักร   ยื่นค าขอประเมินการกล่าวอ้างทางสุขภาพ 

  ยื่นหนังสือขอให้พิจารณาอนุมัติสูตรอาหารและการใช้วัตถุเจอืปนอาหาร   ยื่นค าขอประเมินความปลอดภยัอาหาร 
  ยื่นหนังสือขอให้พิจารณาอนุมัติคุณภาพหรือมาตรฐานของผลิตภัณฑ์   ยื่นค าขอประเมินคุณภาพหรือมาตรฐาน และความปลอดภัยของวัสดุที่ใช ้

(เฉพาะวัตถุให้ความหวานแทนน้ าตาล) ท าขวดนม และภาชนะบรรจุนมส าหรับทารกและเด็กเล็ก 

  ยื่นหนังสือขอให้พิจารณาประเภทอาหาร   ยื่นค าขอประเมินคุณภาพหรือมาตรฐาน และความปลอดภยัของภาชนะบรรจุ 
  การอนุญาตโฆษณาอาหาร ที่ท าจากพลาสติก 

  ยื่นค าขออนุญาตโฆษณาอาหาร (ฆอ.1)   การขอใบรับรอง (Certificate)
  ยื่นขอหนังสือรับรองสถานที่ผลิตหรือผลิตภัณฑ์เพื่อการส่งออก 

  (อ่ืนๆ) 

พร้อมทั้งแก้ไข ตัดทอน เอกสาร ตลอดจนรับทราบค าสั่งของราชการ และเป็นผู้ติดต่อขอรับใบอนุญาต/ใบส าคัญต่างๆเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์ และ/หรือ แบบจดทะเบียน/
แจ้งรายละเอียดอาหาร รวมถึง การจ่ายช าระค่าธรรมเนียมต่างๆเกี่ยวกับเอกสารดังกล่าวที่ก าหนดไว้ตามกฎหมาย รวมถึงให้มีสิทธิ์ยื่นค าขอทางอินเทอร์เน็ต (E-Submission) 

การใดที่ผู้รับมอบอ านาจดังกล่าวได้กระท าไปภายใต้ขอบเขตแห่งการมอบอ านาจนี้ ข้าพเจ้าขอรับผิดชอบและมีผลผูกพันข้าพเจ้าทุกประการ หนังสือมอบอ านาจฉบับนี้ 
เป็นการมอบอ านาจให้เฉพาะคราว เพื่อด าเนินการใดตามที่ระบุไว้ข้างต้นเท่านั้น ทั้งนี้ตั้งแต่วันที่ ถึงวันที่ 

ประทับตราส าคัญ ลงชื่อ ผู้มอบอ านาจ 

 ของบริษัท ( ) 
(ปรับเปลี่ยนต าแหน่งได้ตามความเหมาะสม) ลงชื่อ ผู้มอบอ านาจ 

( ) 
ลงชื่อ ผู้รับมอบอ านาจ 

( ) 
ลงชื่อ พยาน 

( ) 
ลงชื่อ พยาน 

( ) 

(เช่น สหกรณ์ฯ/มูลนิธิ ฯลฯ) 

ติดอากร 
แสตมป์ 
30 บาท 

หมายเหต ุ

1. กรณีผู้มอบอ านาจเป็นนิติบุคคล ผู้มอบอ านาจต้องครบถ้วนตามหนังสือรับรอง
จดทะเบียนนิติบุคคล เช่น กรรมการสองคนลงลายมือชื่อและประทับตราส าคัญ
ของบริษัท เป็นต้น และตอ้งแนบหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิตบิุคคลมาด้วย

2. กรณีต้องการยกเลิกการมอบอ านาจ ให้ผู้มอบอ านาจแจ้งเป็นลายลักษณ์อักษร
เพื่อเป็นหลักฐานน าขอ้มูลของผู้รับมอบอ านาจออกจากระบบ

(ท าความเข้าใจหมายเหตุแล้ว ใช้เป็นพืน้ที่ติดอากรแสตมป์ได้) 

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮูก
ก.ค. 5

นํา้ใส  ใบบัวบาน
โรงผลตินํา้ ฮอนกฮูก

- การุณราษฎร -
ตลาด เมอืงสุราษฎรธานี สุราษฎรธานี

11-1-11111
นํา้ใส  ใบบัวบาน

         ขอมอบอ านาจและแต่งตั้งให้  
  การขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร ต่ออายุ หรือขอใบแทน 

นํา้ใส  ใบบัวบาน
นางสาวนํ้าใส ใบบัวบาน

มกราคม เดอืนแรก
นางมกราคม เดอืนแรก
จันทรเพ็ญ ดาวเต็มฟา

นางสาวจันทรเพ็ญ ดาวเต็มฟา

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)

นํา้ใส  ใบบัวบาน

นํา้ใส  ใบบัวบาน
นางสาวนํ้าใส ใบบัวบาน



หนังสือยินยอมให้ใช้สถานที่ 

เขียนที่...................................................................
วันที่.............เดือน..............................พ.ศ.............

เรื่อง ยินยอมให้ใช้สถานที่

เรียน นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัดสุราษฎร์ธานี

ด้วยข้าพเจ้า (นาย/นาง/นางสาว)..............................................................................................
เป็นเจ้าของ โฉนดที่ดินเลขท่ี..............................หรือ เจ้าของบ้านเลขท่ี.........................หมู่ที่..............................
ถนน.....................................ต าบล........................................อ าเภอ.................................... ..จังหวัดสุราษฎร์ธานี 
ยินยอมให้ (นาย/นาง/นางสาว).............................................................................ใช้สถานที่ดังกล่าวของข้าพเจ้า
ในการประกอบกิจการผลิตอาหาร/น าหรือสั่งอาหารเข้ามาในราชอาณาจักร สถานที่ผลิต/สถานที่น าหรือสั่ง
อาหารฯ ชื่อ....................................................................................................................... พร้อมกันนี้ ข้าพเจ้าได้
แนบส าเนาโฉนดที่ดิน หรือส าเนาทะเบียนบ้าน จ านวน 1 ฉบับ และรับรองส าเนาถูกต้องไว้เป็นหลักฐานด้วย

 ลงชื่อ..............................................เจ้าของสถานที่
    (................................................) 

  ลงชื่อ..............................................ผู้ยื่นค าขอ
    (................................................)

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮูก
กรกฎาคม 5

------ -------------- ยอหญงิ  โสภา
11111 -

การุณราษฎร ตลาด เมอืงสุราษฎรธานี
-------------- นํา้ใส  ใบบัวบาน

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮูก

ยอหญงิ  โสภา
นางยอหญงิ  โสภา

นํา้ใส  ใบบัวบาน
นางสาวนํา้ใส  ใบบัวบาน

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แผนที่สังเขป แสดงที่ตัง้สถานที่และสิ่งปลูกสร้างในบริเวณใกล้เคียง 
(มาตราส่วน 1 : ……………………………… ) 

ชื่อสถานที่ผลิตอาหาร......................…………………………………………………………………………………………………......................... 
ที่ตั้ง......................……………………………………....…………………………………………………………………………………......................... 

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  

1000

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮุก
 ถนนการุณราษฎร ตําลบตลาด อําเภอเมอืงสุราษฎรธาน ีจังหวัดสุราษฎรธานี

นํา้ใส ใบบัวบาน

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบแปลนแผนผังสิ่งปลกูสร้างภายในบริเวณที่ดิน 

(มาตราส่วน 1 : ……………………………… ) 
ชื่อสถานที่ผลิตอาหาร......................…………………………………………………………………………………………………......................... 
ที่ตั้ง......................……………………………………....…………………………………………………………………………………......................... 

อาคารผลิตอาหาร เนื้อที่ทั้งหมด.........................ตารางเมตร 

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮุก
 ถนนการุณราษฎร ตาํลบตลาด อําเภอเมอืงสุราษฎรธาน ีจังหวัดสุราษฎรธานี

นํา้ใส ใบบัวบาน

150

1 เมตร

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบแปลนแสดงรูปตั้งด้านหน้า 

(มาตราส่วน 1 : ……………………………… ) 
ชื่อสถานที่ผลิตอาหาร......................…………………………………………………………………………………………………......................... 
ที่ตั้ง......................……………………………………....…………………………………………………………………………………......................... 

แจ้งรายละเอียดชนิดของวัสดุที่ใช้สร้างอาคาร ขนาดความกว้าง..................เมตร  สูง..................เมตร 
- หลังคา....................................................................................................................... .............................................
- พ้ืนอาคาร......................................................................... ......................................................................................
- ประตู........................................................................................................................ ..............................................
- หน้าต่าง..................................................................................................................... .............................................
- ฝาผนัง............................................................................ ........................................................................................

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮุก
 ถนนการุณราษฎร ตําลบตลาด อําเภอเมอืงสุราษฎรธาน ีจังหวัดสุราษฎรธานี

นํ้าใส ใบบัวบาน

13

1 เมตร

เมทัลชที
ปูกระเบื้อง

ประตูม้วน
-

คอนกรตี

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบแปลนแสดงรูปตั้งด้านข้าง 
(มาตราส่วน 1 : ……………………………… ) 

ชื่อสถานที่ผลิตอาหาร......................…………………………………………………………………………………………………......................... 
ที่ตั้ง......................……………………………………....…………………………………………………………………………………......................... 

แจ้งรายละเอียดชนิดของวัสดุที่ใช้สร้างอาคาร 
ขนาดความยาวของอาคาร (ด้านหน้า-ด้านหลัง)..........................เมตร 

ความสูงของอาคารด้านหน้า.........................................................เมตร 

ความสูงของอาคารด้านหลัง.........................................................เมตร 

- ฝาผนัง............................................................................................................................. .......................................

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต 

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮุก
 ถนนการุณราษฎร ตําลบตลาด อําเภอเมอืงสุราษฎรธาน ีจังหวัดสุราษฎรธานี

นํา้ใส ใบบัวบาน

1 เมตร

1 .5

3.5
คอนกรตี

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบแปลนรูปตัดของอาคารที่ใช้ผลิตอาหาร 
(มาตราส่วน 1 : ……………………………… ) 

ชื่อสถานที่ผลิตอาหาร......................…………………………………………………………………………………………………......................... 
ที่ตั้ง......................……………………………………....………………………………………………………………………………............................ 

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮุก
 ถนนการุณราษฎร ตําลบตลาด อําเภอเมอืงสุราษฎรธาน ีจังหวัดสุราษฎรธานี

นํา้ใส ใบบัวบาน

1 เมตร

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบแปลนพื้นอาคารผลิตอาหาร 
และการติดตั้งเครื่องมือ เคร่ืองจักรพร้อมอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิตอาหาร 

(มาตราส่วน 1 : ……………………………… ) 
ชื่อสถานที่ผลิตอาหาร......................…………………………………………………………………………………………………......................... 
ที่ตั้ง......................……………………………………....…………………………………………………………………………………......................... 

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮุก
 ถนนการุณราษฎร ตําลบตลาด อําเภอเมอืงสุราษฎรธาน ีจังหวัดสุราษฎรธานี

นํา้ใส ใบบัวบาน

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบแสดงรายการเครื่องจักร เครื่องมือ พร้อมทั้งอุปกรณ์ที่ใช้ประกอบในการผลิตอาหาร 
สูตรส่วนประกอบ และกรรมวิธีการผลิตของอาหาร 

----------------- 
1. รายการเครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิตอาหาร (ระบุเครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ท่ีใช้ในการผลิต
พร้อมทั้งรายละเอียดอัตราก าลังอุปกรณ์แต่ละชนิด)

1.1  ถ้าเป็นเครื่องจักรที่ไม่อาจระบุแรงม้าได้ เช่น เครื่องใช้ไฟฟ้า ให้ระบุพลังงานไฟฟ้าท่ีใช้ 
แรงม้าเปรยีบเทียบ = กิโลวัตต์ / 0.746 = (กิโลโวลท์ x แอมแปร์ x 0.8) / 0.746 
กรณีค านวณ แรงม้าเปรียบเทียบของเครื่องใช้ไฟฟ้าที่ให้พลังงานความร้อน เช่น ฮีตเตอร์ เครื่องผนึกถุงพลาสติกให้น าแรงม้า
เปรียบเทยีบที่ค านวณได้จากสูตรด้านบน คูณด้วย 0.6 จะได้แรงม้าเปรียบเทยีบจริง 

1.2 เตาไฟฟ้าให้ระบุชนิด ขนาด และแบบของเตา ขนาดของห้องเผา ชนิดเช้ือเพลิงท่ีใช้และปริมาณใช้ต่อหนึ่งช่ัวโมง 
1.3 เตาแก๊ส ให้ระบุปริมาณที่ใช้ตอ่หน่ึงช่ัวโมง เพื่อค านวณจากสตูร 

แรงม้าเปรยีบเทียบ (กรณีมี blower)  = 0.2 x 16.6 x น้ าหนักแก๊สที่ใช้เป็นกิโลกรัมต่อช่ัวโมง 
แรงม้าเปรยีบเทียบ (กรณีไม่มี blower)  = 0.1 x 16.6 x น้ าหนักแก๊สที่ใช้เป็นกิโลกรมัต่อช่ัวโมง 

1.4 หม้อน้ าให้ระบุแรงม้า (Boiler HP จาก Name Plate) ปริมาณไอน้ า (Steam Rate) ที่ใช้ หรือจะแสดงแบบหม้อน้ ากไ็ด ้

ล าดับ รายการเครื่องมือเครื่องจักร รวมทั้งอุปกรณ์ ก าลังแรงม้า/วัตต์ จ านวน รวมแรงม้า 

รวม 

2. จ านวนคนงาน......................คน  ชาย......................คน   หญิง......................คน 

3. จ านวนห้องน้ า......................ห้อง  จ านวนอ่างล้างมือหน้าห้องน้ า......................ที่ 

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  

1

3

5

เครื่องบรรจุ - - 10 1 3.5
เครื่องแพ็คโหล 11 1 1.5
เครื่องอบฟลมหด 13 50 1

1
1
1
1
1
1
1

1 .5
ปมลม 1500

5.3

5.53
1.5
0.5
0.5

1
1

ระบบกรอง 

10
11
1

ระบบนํา้ o t
ปมบาดาล
เครื่องล้างถังภายใน
เครื่องล้างถังภายนอก
ไดรเปาลมน้อย

โอโซน

000
1 5

1100
3 5
3 5
500

0
300

0.1

5

นํา้ใส ใบบัวบาน

1.13

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



ข้อมูลเกี่ยวกับการผลิตอาหาร 
1. ชื่ออาหารภาษาไทย............................................................................................................................................................  
............................................................................................................................. ..................................................................... 
2. ชื่ออาหารภาษาต่างประเทศ (ถ้ามี) ............................................................................................. ..................................... 
............................................................................................................................................................... ................................... 
3. ลักษณะของอาหาร................................................................................. ............................................................................ 
............................................................................................................................. ..................................................................... 
4. จุดประสงค์การใช้

[  ] บริโภคเป็นอาหาร 

[  ] วัตถุดิบในการผลิตอาหารอ่ืน ได้แก่......................................................................................................................  
5. ชนิด และขนาดของภาชนะบรรจุ.......................................................................................................................................  
............................................................................................................................. ..................................................................... 
6. ประเภทอาหาร (ตามประกาศกระทรวง).................. .............. ........ 
................................................................................................................................................................... ............................... 
7. ส่วนประกอบทั้งหมดในผลิตภัณฑ์ (ให้ระบุเป็นน้ าหนักหรือร้อยละและเหมือนกันทั้งหมด)

ล าดับที ่ รายชื่อส่วนประกอบและเลขสารบบอาหาร (ถ้ามี) ปริมาณ 

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  

นํา้ดื่มตรา ฮอนกฮูกตาโต

Hornokhooktatoh Drinking Water

นํา้บรโิภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนทิ

ขวด  ขนาด 350 มลิลลิติร, 00 มลิลลิติร, 00 มลิลลิติร, 1500 มลิลลิติร 
ถัง  ขนาด 0 ลติร, ถังแกลลอน 5 ลติร

นํา้ใส  ใบบัวบาน

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)

นํา้บรโิภคในภาชนะบรรจุปดสนทิ



8. กรรมวิธีในการผลิตอาหารและการควบคุมกระบวนการผลิตอาหารโดยละเอียด (เขียนบรรยายตามล าดับขั้นตั้งแต่การ
เตรียมวัตถุดิบจนได้ผลิตภัณฑ์ที่พร้อมจ าหน่าย และเขียนแผนผังการผลิต)

ลงชื่อ..............นํ้.............าใส  ใบบัวบาน..................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  



ลงชื่อ..............นํ้.............าใส  ใบบัวบาน..................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  



ลงชื่อ..............นํ้.............าใส  ใบบัวบาน..................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต  



............................................................................................................................. .....................................................................

............................................................................................................................. ..................................................................... 

................................................................................................................................................... ............................................... 

................................................................................... ...............................................................................................................  

............................................................................................................................. ..................................................................... 

............................................................................................................................. ..................................................................... 

....................................................................................................................................... ........................................................... 

....................................................................... ...........................................................................................................................  

............................................................................................................................. ..................................................................... 

............................................................................................................................. .................................................................... . 

............................................................................................................................. ..................................................................... 

........................................................... ............................................................................................................................. .......... 

........................................................................................................................ .......................................................................... 
9. น้ าที่ใช้ในกระบวนการผลิตและท าความสะอาด

9.1 น้ าล้างวัตถุดิบ ได้แก่ 
...................................................................................................................... ............................................................................ 
............................................................................................................................. ..................................................................... 
............................................................................................................................. ..................................................................... 

9.2 น้ าที่ใช้สัมผัสอาหาร น้ าที่ใช้เป็นส่วนผสมในการผลิตอาหาร น้ าล้างภาชนะบรรจุ และฝา ได้แก่ 
............................................................................................................................. ..................................................................... 
................................................................................................................................................ .................................................. 
................................................................................ ..................................................................................................................  

9.3 น้ าที่ใช้ล้างภาชนะ และอุปกรณ์การผลิต ได้แก่ 
................................................................................................. .................................................................................................  
............................................................................................................................. ..................................................................... 
............................................................................................................................. ..................................................................... 
10. น้ าแข็งที่ใช้ในกระบวนการผลิตอาหาร (ใช้น้ าแข็งหลอด หรือน้ าแข็งซอง ระบุยี่ห้อและเลขสารบบอาหาร)
............................................................................................................................. ..................................................................... 
............................................................................................................................. ..................................................................... 
.................................................................................................................................................................................. ................ 
.................................................................................................................. ................................................................................ 
11. ปริมาณการผลิตต่อวัน
............................................................................................................................. .....................................................................
............................................................................................................................. .....................................................................
.................................................................................................................................................. ................................................
.................................................................................. ................................................................................................................
............................................................................................................................. .....................................................................
............................................................................................................................. .....................................................................

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต 

นํา้อ่อน ( o t ater)

นํา้   โอโซน  

นํา้อ่อน ( o t ater)

ไม่มกีารใช้นํา้แข็งในกระบวนการผลติอาหาร

1 000 ลติรต่อวัน

นํา้ใส ใบบัวบาน

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



12. วิธีการล้างเครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต
................................................................................................................. ................................................................................. 
............................................................................................................................. ..................................................................... 
............................................................................................................................. ..................................................................... 
..................................................................................................................................................................... ............................. 
..................................................................................................... .............................................................................................  
............................................................................................................................. ..................................................................... 
............................................................................................................................. ..................................................................... 

13. สารเคมีที่ใช้ และวิธีการใช้ (เช่น สารเคมีที่ใช้ในการท าความสะอาดเครื่องมือ เครื่องจักร ท าความสะอาดอุปกรณ์)

............................................................................................................................. ..................................................................... 

......................................................................................................................................................................... ......................... 

......................................................................................................... .........................................................................................  

............................................................................................................................. ..................................................................... 

............................................................................................................................. ..................................................................... 

............................................................................................................................................................. ..................................... 
14. การก าจัดน้ าทิ้ง
............................................................................. .....................................................................................................................  
............................................................................................................................. ..................................................................... 
............................................................................................................................. ..................................................................... 
................................................................................................................................. ................................................................. 
................................................................. ............................................................................................................................. .... 
............................................................................................................................. ..................................................................... 

15. การจัดการขยะมูลฝอย
[  ] ทิ้งถังขยะเทศบาล/อบต. 
[  ] เผาไฟ 

[  ] ฝังกลบ 

[  ] อ่ืนๆ ..............................................................................................  

ลงชื่อ.............................................................ผู้ด าเนินกิจการ/ผู้ขออนุญาต

1. คารบอน (ถังกรองแรก)  
 ในการล้างทําความสะอาดสารกรองนี้สามารถล้างย้อนโดยไม่ต้องใช้สารเคมใีนการฟนฟูระยะเวลาในการล้าง
ประมาณ 10-15 นาท ีขึ้นกับนํา้มคีวามสกปรกมากน้อย อาจจะต้องสังเกตเอาจากตอนที่นํา้ทิ้งออกมา ถ้าใสแล้วก็ให้
หยุดการล้างได้ (ทําทุกครัง้ก่อนการผลติ ล้างย้อนเปนเวลาอย่างน้อย 5 นาท)ี

ระบบสุขาภบิาลบ่อบําบัดนํา้ทิ้ง (บ่อซมึ) 3 ขัน้ตอน

นํา้ใส  ใบบัวบาน

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)

............................................................................................................................. ..................................................................... เกลอื, Anti-scling, กรด, ด่าง,คลอรนี



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่ายสถานที่ผลิตอาหาร   
ชื่อสถานท่ีผลิต..............โรงผลิ......ตนํ้.........า ฮอนกฮูก...................................................................................................... 
สถานที่ตั้ง  เลขที่.....................ตรอก/ซอก.......-........................ถนน............การุณราษฎร................................... 
หมู่ที่..............-..............................ต าบล.......ตลาด..............................อ าเภอ.....เมื............องสุราษฎรธานี.......................... 

.........สุราษฎรธานี........จังหวัด..... ............................รหัสไปรษณีย์.............000........................................................ 

ภาพถ่าย ปງายสถานที่ผลิตอาหาร

(ตวอย่างการกรอกข้อมล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่ายสถานที่ผลิตอาหาร   
ชื่อสถานท่ีผลิต................................................................................................................................... 
สถานที่ตั้ง  เลขที่.....................ตรอก/ซอก...............................ถนน............................................... 
หมู่ที่............................................ต าบล.....................................อ าเภอ........................................... 
จังหวัด..................................................รหัสไปรษณีย์..................................................................... 

ภาพถ่าย บริเวณด้านหน้าอาคารผลิต 

ภาพถ่าย ป้ายสถานที่ผลิตอาหาร 

โรงผลตินํา้ ฮอนกฮูก
- การุณราษฎร

- ตลาด เมอืงสุราษฎรธานี
สุราษฎรธานี 000

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย บริเวณด้านข้างอาคารผลิต 

ภาพถ่าย บริเวณด้านหลังอาคารผลิต 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย ท่อหรือทางระบายน้ านอกอาคารเพื่อระบายน้ าทิ้ง 

ภาพถ่าย ประตูออกอาคารผลิต 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย หน้าต่างหรือช่องระบายอากาศในอาคารผลิต 

ภาพถ่าย ผนังอาคารผลิต 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย เพดานอาคารผลิต 

ภาพถ่าย พื้นอาคารผลิต 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย แสดงเครื่องจักร ภาชนะ อุปกรณ์ที่สัมผสัอาหาร 

ภาพถ่าย อาคารผลิตมีมาตรการป้องกันจากสัตว์และแมลง 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

  ภาพถ่าย ระบบทอน้ํา 

ภาพถ่าย เครื่องกรองนํ้า 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย บริเวณบอคลอรีนแชรองเทຌา 

ภาพถ่าย บริเวณห้องบรรจุ 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย บริเวณปิดฉลากผลิตภัณฑ ์

ภาพถ่าย บริเวณเก็บผลิตภัณฑ์ 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย บริเวณเก็บภาชนะบรรจุภัณฑ์ 

ภาพถ่าย บริเวณล้างท าความสะอาดอุปกรณ์หรือภาชนะ 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย โต๊ะปฏิบัติงานที่สัมผัสอาหาร สูงจากพื้นไม่น้อยกว่า 60 ซม. 

ภาพถ่าย บริเวณเก็บสารเคมีหรือวัตถุอันตราย 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย อ่างล้างมือ พร้อมสบู่เหลวหรือน้ ายาฆ่าเชื้อโรค และอุปกรณ์ท าให้มือแห้ง 

(บริเวณหรือในอาคารผลิต) 

ภาพถ่าย ภาชนะส าหรับใส่ขยะมูลฝอยพร้อมฝาปิด 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย ห้องน้ า ห้องส้วม 

ภาพถ่าย อ่างล้างมือ พร้อมสบู่เหลวหรือน้ ายาฆ่าเชื้อโรค และอุปกรณ์ท าให้มือแห้ง 

(หน้าห้องน้ า ห้องส้วม) 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย วิธีการทําความสะอาดฝาใหม 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)

ภาพถ่าย ชั้นวางรองเทຌา



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย ทางระบายน้ าในอาคาร 

ภาพถ่าย ป้ายเตือนไม่บริโภคอาหาร สูบบุหรี่ หรือพฤติกรรมที่น่ารังเกียจในบริเวณผลิตอาหาร 

(บ้วนน้ าลาย ไอ จาม แคะ แกะ เกา)

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

  ภาพถ่าย ปງายการแตงตัวพนักงาน ขั้นตอนการลຌางมือ บุคคลภายนอก
หຌามเขຌาและขຌอควรปฏิบัติของบุคคลภายนอกหากเขຌาไปในสถานที่ผลิต 

ภาพถ่าย ชุดตรวจคลอรีน 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย ชุดตรวจ  

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)

ภาพถ่าย ชุดตรวจความกระดຌาง



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่าย ชุดตรวจจุลินทรียຏ 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



แบบติดภาพถ่าย 

ภาพถ่ายอื่นๆ (ถ้ามี) เช่น 

 - เครื่องกรองน ้าปรับคุณภาพน ้า 

 - ถังเก็บน ้า 
 - ้องเก็บน ้าแข็ง 
- เครื่องดักแมลง/อุปกรณ์ดัก ัตว์ แมลง/ม่านกันแมลง

 - ลอดไฟในอาคารผลิต
 - ตัวอย่างการออกแบบฉลากผลิตภัณฑ์

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



ตัวอย่างแบบแปลนแผนผัง 

รายละเอียดของแบบแปลนแผนผัง และรายละเอียดต่างๆ 

ก. รูปด้านหน้า ด้านข้าง และรูปตัดของอาคารที่ใช้ในการผลิต ซึ่งมีการแสดงชนิดของวัสดุที่ใช้ในส่วนของ
ฝาผนัง เพดาน พื้น ประตู หน้าต่าง และหลังคา เป็นต้น 

ข. แปลนพ้ืนทุกชั้น โดยแสดง 
- การแบ่งกั้นห้องหรือเนื้อที่หรือบริเวณ โดยแยกเป็นสัดส่วนส าหรับการผลิตอาหารแต่ละประเภท 

และเป็นไปตามสายงานการผลิต เพ่ือใช้ส าหรับการเก็บวัตถุดิบ เตรียมวัตถุดิบ ปรุงผสม การฆ่า
เชื้อหรือวิธีการอ่ืน ๆ เช่น ผ่านความร้อน หรือแช่เย็น หรือแช่แข็ง หรือท าให้แห้ง แล้วแต่กรณี 
การบรรจุ ปิดฉลาก เก็บผลิตภัณฑ์ เก็บภาชนะบรรจุ ล้างท าความสะอาดอุปกรณ์หรือภาชนะ 
เก็บอุปกรณ์หรือภาชนะก่อนและหลังใช้  การเก็บสารเคมีหรือวัตถุมีพิษ และอ่ืน ๆ เช่น ถังหรือ
บ่อเก็บน้ าที่ใช้ในการผลิต และห้องเก็บน้ าแข็ง เป็นต้น

- ต าแหน่งของเครื่องจักรพร้อมแสดงหมายเลขหรือสัญลักษณ์ท่ีสอดคล้องกับบัญชีรายการ
เครื่องจักร

- ท่อหรือทางระบายน้ า พร้อมทั้งแจ้งขนาดของท่อหรือทางระบายน้ าและทิศทางของน้ าไหล
ภายในอาคารผลิตจนออกนอกอาคารผลิตโดยละเอียด ถ้ามีทางระบายน้ าสาธารณะอยู่ใกล้เคียง
โรงงาน ก็ให้แสดงทางระบายน้ าทิ้งไปสู่ทางระบายน้ าสาธารณะด้วย

- แสดงต าแหน่งบันได หรือลิฟต์ (ถ้ามี)
ค. ที่ตั้งและจ านวนอ่างล้างมือในบริเวณผลิต 

ง. ที่ตั้งและจ านวนของห้องส้วมชาย ที่ปัสสาวะชาย และห้องส้วมหญิง อ่างล้างมือ หน้าห้องส้วมจัดแยก
ห้องส้วมของคนงานชายและหญิงให้เป็นสัดส่วนและมีเครื่องสุขภัณฑ์ท่ีจ าเป็น (เช่น อ่างล้างมือ) 
พร้อมด้วยสบู่ส าหรับล้างมือ และอุปกรณ์ท าให้มือแห้งให้เพียงพอแก่จ านวนคนงาน ดังนี้ 

คนงาน ห้องส้วม ที่ปัสสาวะ อ่างล้างมือ 

ไม่เกิน 15 1 1 1 

ไม่เกิน 40 2 2 2 

ไม่เกิน 80 3 3 3 

ถ้าคนงานตั้งแต่ 80 คนข้ึนไป จะต้องเพ่ิมห้องส้วม ที่ปัสสาวะชาย และอ่างล้างมือ อีกอย่าง
ละ 1 ที่ต่อคนงานที่เพ่ิมขึ้นทุก ๆ 50 คน และให้มีการรักษาความสะอาดพร้อมทั้งใช้ยาฆ่าเชื้อโรคเป็น
ประจ าด้วย 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



 

 

 

(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)



(ตัวอย่างการกรอกข้อมูล)


